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Ćprilis 1. Nagycs¿tºrtºk: a katolikusokn§l a h¼sv®t elŖtti h§rom szent nap egyike.  

 
Az Đr utols· vacsor§j§nak eml®k®re. 

 

Ćprilis 2 Nagyp®ntek: a kereszt®ny vil§g gy§sznapja, J®zus Krisztus szenved®s®re ®s a hal§l§ra eml®keznek. 

 

Ćprilis 3 Nagyszombat: ezen a napon virraszt§ssal eml®keznek J®zus felt§mad§s§ra. 

 

Ćprilis 4 H¼sv®tvas§rnap: J®zus felt§mad§s§ra eml®kez¿nk. 

 

Ćprilis 5 H¼sv®th®tfŖ: a h¼sv®t z§r·napja, egyben ezen a napon j§runk locsolkodni. 

 

 
Ćprilis 11 J·zsef Attila sz¿let®snapja: 105 ®ve sz¿letett a kºltŖ. 

 
     

Ćprilis 16 Katona J·zsef hal§l§nak ®vfordul·ja: 180®ve hunyt el Kecskem®ten a magyar dr§mairodalom  

 
kiemelkedŖ alakja. 

 
 

Ćprilis 30 Leh§r Ferenc sz¿let®snapja: 140®va sz¿letett R®vkom§romban. 

Szakmai 
fejleszt®s 

 
V§rom mindazon 

kolleg§k jelentkez®s®t, 

ak i k v a la m i ly en 

inform§ci·t a 

szakm§r·l, annak 

fog§sair·l, vagy csak 

valamilyen tºrt®netet 

megosztan§nak 

m§sokkal. 

Ezen inform§ci·t 

el he ly ez e m a hav ont a 

megjelenŖ 

m ag az i nu nk ba n.  

 

E-mail a szerkesztŖnek. 

Oladalas   Lapsz§m: 04    2010. Ćprilis 

Az ĂOldalasò magazin havonta megjelenŖ ingyenes kiadv§ny. 

 

Megrendelni a http://www.gastronomy.sokoldal.hu/magazin c²men lehet a h²rlev®lre val· 
feliratkoz§ssal. 

 

  ldalas  
.szám  

Havonta megjelenŖ ingyenesen letºlthetŖ, elektronikus magazin                                                                                2010.Ćprilis    I.£vfolyam 

A 
 
c²mŤ mŤsor hivatalos lapja. 

- Szelek Hava - 
Tavaszhó, Szent György hava  

 

Gondoljon ¥n is a kºrnyezet v®delm®re, mielŖtt kinyomtatn§ ezt a lapot!   

 

 

Barátunk a pulyka  
De mit is tudunk róla? 

amit  
meg kell kóstolni:  

A 

Ez is megtörtént! 
A Hentesnél jártunk 

mailto:borsshow@postafiok.hu
mailto:media.marketing@postafiok.hu
mailto:gastronomy@poastafiok.hu
http://www.gastronomy.sokoldal.hu/
mailto:gastronomy@postafiok.hu
http://www.gastronomy.sokoldal.hu/magazin


  

Ŗ

Ť Ŗ

Ŗ

 

Aj§nl·: 
 

Dunai Haj·s 

Birs 

p§linka 

 

50dkg darált sertéshús, 10dkg rizs, 2 fej 
vöröshagyma, 1 fej fokhagyma, 50 savanyú 

káposzta, 3szál sárgarépa,  
3 szál fehérrépa, 1 fej zeller, 1 fej 

karalábé, só, bors, pirospaprika, babérlevél, 
kakukkfŤ, 1dl étolaj, 1,5 dl tejszín, 3ek. 

liszt, 1 tojás, metélŖhagyma, 
petrezselyemzöld, borsikafŤ. 

 

6087 Dunavecse, Alkotm§ny ¼t 1. 

Tel: +36-78-438-091 

Web: www.dunaihajospalinka.hu 

E-mail: vecsekomplex@t-online.hu 

 

 

Barátunk a pulyka  

 

Nagy garral, felfuvalkodva 

j§r az udvaron a pulyka. 

¥sszegagyog tark§t-bark§t, 

kiterjeszti sz§rny§t-fark§t, 

azt§n mag§t illegeti-billegeti, 

s m®reg eszi, 

mert senki fºl nem veszi. 

De egy ver®b a sºv®nyre sz§ll, 

majd v²g kedvvel el®be §ll, 

®s borsot tºr orra al§,  

csiripolva ²gy sz·l hozz§: 

ï Biz azt kend hi§ba f¼jja,  

szebb a p§va, mint a pulyka!
1
 

 

A mai vil§gban pan²rozott, gyorsfagyasztott, sajttal tºltºtt 5 perc alatt elk®sz¿lŖ vill§m®tel form§j§ban tal§ljuk 

meg a pulyk§t a legtºbb eb®dlŖasztalon, holott csak a fant§zi§nkon m¼lik, hogy ²zletes h¼s§b·l milyen ®teleket 

k®sz²t¿nk. Az elkºvetkezendŖ n®h§ny gondolatban a pulyka (Meleagris gallopavo)
2
 eredet®rŖl, magyarorsz§gi 

megjelen®s®rŖl, fajt§ir·l, ®s fogyaszt§s§nak elŖnyeirŖl szeretn®k egyp§r gondolatot megosztani ºnºkkel. 

 A vil§gon jelenleg ismert 31 pulykafajta
3
 Ŗse a vadpulyka ma is 

megtal§lhat· £szak- ®s Kºz®p-Amerik§ban.
4
 Termete j·val kisebb, 

mint h§zias²tott rokon§®, sz²ne legink§bb a fekete ®s sºt®tbronz 

pulyk§hoz hasonl²that·. Ćltal§ban csoportosan ®l, ®s az ®jjeleket a 

f§kon tºlti. H§zias²t§s§t a mai Mexik· ter¿let®n ®lŖ indi§n n®pek 

v®gezt®k Kr.e. 1000 kºr¿l, val·sz²nŤleg a vadpulyka mexik·i alfaj§b·l 

(Meleagris gallopavo mexicana).
5
 Eur·p§ba feltehetŖen a spanyol 

h·d²t·k hozt§k, legal§bbis az 1519 ut§ni ²r§sos bizony²t®kok errŖl 

tan¼skodnak.
6
  

Ahogy a nagyvil§gban ¼gy haz§nkban is a XIX-XX. sz§zad fordul·j§n 

egyre nagyobb ¿temben nŖtt a pulykah¼s fogyaszt§s.
7
 A domesztik§lt 

pulyk§k mellett divatos lett a vadon ®lŖ puly§k telep²t®se ®s vad§szata. 

Az elsŖ telep²t®st a muflon telep²t®s®rŖl h²res, gr·f Forg§ch K§roly 

v®gezte, 1870-ben, a felvid®ki gimesi birtok§n.
8
 

A Duna-Tisza kºz®n elterjedt magyar pulyk§t fekete ®s feh®r sz²nben teny®sztett®k. IdŖvel a fekete sz²nv§ltozat 

sz§ma nagyon lecsºkkent ®s a 19ï20. sz§zad fordul·j§ra a feh®r sz²nv§ltozat ker¿lt t¼ls¼lyba. 

A feh®r magyar pulyk§t k®sŖbb a mexik·i feh®r pulyk§val nemes²tett®k a tests¼ly nºvel®se ®rdek®ben. A magyar 

parlagi pulyka v§ltozatai kis sz§mban ma fellelhetŖk a K§rp§t-medenc®ben. A feh®r magyar pulyka tolla igen 

®rt®kes §rucikknek sz§m²tott, k¿lºnºsen a h·nalj alatti, ¼n. ñmarabu-tollakò. Toj§shozama ®vente 30ï40 darabra 

tehetŖ. A fekete magyar pulyka tollazata egyºntetŤ fekete, csŖre ®s l§ba palasz¿rke. Sz®p, feh®r h¼sa a maga 

idej®ben nagyon keresett volt. Tests¼lya kisebb, mint a feh®r pulyk§®. £vi 25ï50, feh®res alapsz²nŤ, barn§s 

pettyezetts®gŤ toj§st tojt. Gyorsan fejlŖdŖ, kiv§l·an kotl· ®s nevelŖ §llat.  

£lelemszerz®sben szinte utol®rhetetlen¿l szorgalmas. H¼sminŖs®ge a k¿lterjes tart§snak is kºszºnhetŖen a 

legig®nyesebb k¿lfºldi piacokon is csemegesz§mba ment, belŖle minden mennyis®get kºnnyen ®rt®kes²thett¿nk.  

 

 - Hunti Mih§ly Istv§n tºrt®n®sz rovata - 

http://www.dunaihajospalinka.hu/
mailto:mvecsekomplex@t-online.hu


    

A K§rp§t-medence egyes ter¿letein ï elsŖsorban a Vajdas§gban ®s Erd®lyben ï a fekete ®s a feh®r magyar pulyka 

mellett k¿lºnbºzŖ parlagi sz²nv§ltozatok (feh®r-tarka, sz¿rk®sbarna, vil§gosbarna) is elŖfordulnak.
9
 

 

 

Mindenk®pp sz·lni kell a r®zpulyk§r·l. FŖk®nt Boszni§ban 

teny®sztett®k nagyobb sz§mban, ez®rt ñbosny§k pulyk§nakò is nevezt®k. 

Sz·rv§nyosan Magyarorsz§g ter¿let®n is elŖfordult. Edzetts®g®re ®s 

ig®nytelens®g®re jellemzŖ, hogy ®rt®kes²t®sre valaha l§bon hajtott§k 

haz§nkba. Az alfºldi tanyavil§gban egy-egy p®ld§nya ma is 

megtal§lhat·. A kakas sz²ne a test el¿lsŖ r®sz®n sºt®t r®zvºrºs, feh®res 

sz§rnyfedŖ- ®s farktollakkal. Alapsz²n®t fak· ®s feh®r har§nts§vok 

tark²thatj§k. A l§b r·zsasz²n, a bŖr feh®r sz²nŤ, a toj· valamivel 

vil§gosabb.  

A betegs®gekkel szemben ellen§ll·, ig®nytelen, bŖven toj·, 

szorgalmasan kotl· ®s nevelŖ, nagyon j· ®lelemkeresŖ pulykafajtak®nt 

tartott§k sz§mon. Jelenleg k®t kisebb g®nbanki §llom§nyban tartjuk 

fºnn.
10

 

 

 

A standard bronzpulyka a legr®gebben kiteny®sztett 

pulykafajt§k egyike, az eg®sz vil§gon elterjedt. Az 1800-as ®vek 

m§sodik fel®ben keresztez®s ®s fajtatiszta teny®szt®s c®lj§b·l hozt§k 

be. Haz§nkban honosult fajt§nak minŖs²thetŖ. A bronzpulyka 

gyorsan kiszor²totta a kisebb testŤ, parlagi fajt§kat, s ²gy a 20. sz§zad 

elej®re a leg®rt®kesebb ®s legelterjedtebb pulykafajt§v§ v§lt 

Magyarorsz§gon is.  

A bronzpulyka teljes kifejletts®g®t k®t®ves korra ®ri el. £vi 

toj§stermel®s a hazai teny®szetekben 50ï80 db. A toj§sok sz²ne 

erŖsen pettyezett, s¼lyuk 70ï90 g.  

A ñmagyarò bronzpulyka testform§ja ®s a toll sz²nezŖd®se 

megegyezik a standard bronzpulyk§®val, csak tests¼lya l®nyegesen 

kisebb, a parlagi v§ltozatokhoz hasonl·.
11

 

 

  Gyulai P§l: A pulyka ®s a ver®b 
 http://www.biokontroll.hu/cms/index.php?option=com_content&view=article&catid=109%3Abioallatoktartasa&id=322%3Aregi-magyar-
pulykafajtaink&Itemid=43&lang=hu 
 U.o. 

  http://www.katki.hu/RMH/pu.html 
 http://www.biokontroll.hu/cms/index.php?option=com_content&view=article&catid=109%3Abioallatoktartasa&id=322%3Aregi-magyar-
pulykafajtaink&Itemid=43&lang=hu 
  http://www.katki.hu/RMH/pu.html 
  http://www.gourmandnet.hu/konyha/site.php?tpl=product&id=274 
  http://magazin.vadaszlap.hu/index.php?option=com_content&task=view&id=1595&Itemid=32 

1
http://www.mgegodollo.hu/WEBSET_DOWNLOADS/526/A%20r%C3%A9gi%20magyar%20pulykafajt%C3%A1k%20ismertet%C3%A9se.pdf 

1 U.o. 
1 U.o.  
1
 http://www.gourmandnet.hu/konyha/site.php?tpl=product&id=274 

Korunkban a pulykah¼s n®pszerŤ baromfih¼s, melyet elsŖsorban kis kal·riatartalm§nak ®s feh®rje d¼s 

mivolt§nak kºszºnhet. ĉze nem annyira jellegzetes, mint a tºbbi sz§rnyas®, de h¼sa ²zletes ®s eg®szs®ges. A 

pulykah¼sr·l bŖr®t lefejtve b§rmilyen energiaszeg®ny di®t§ban alkalmazhat·, jelentŖs a sz²v- ®s ®rrendszerv®dŖ 

hat§sa tºbbszºrºsen tel²tetlen zs²rsavtartalma miatt.
12

  

 

Mindemellett jelentŖs a pulykah¼s pantot®nsav-tartalma, mely elengedhetetlen az anyagcsere 

folyamatokban. Zs²rszeg®ny, feh®rj®kben gazdag, tov§bb§ n®lk¿lºzhetetlen aminosavakat, kalciumot, 

magn®ziumot, foszfort, k§liumot, n§triumot, cinket, vasat ®s B- vitaminokat tartalmaz, mely ut·bbi az idegekre ®s a 

v®rkering®sre van j· hat§ssal.
13

  

 

A pulykah¼s fogyaszt§sa eg®szs®ges mivolt§n t¼l nemzeti jelzŖk®nt is szolg§l. Vil§gszerte a kar§csonyi 

¿nnepi men¿ elengedhetetlen fog§sa a pulykas¿lt. A tengeren t¼l, Amerik§ban, pedig mi sem mutatja jobban 

n®pszerŤs®g®t, mint hogy a h§laad§s napi vacsora fŖ fog§sa az eg®szben s¿lt, m®retes pulyka.
14

 

V§ltozatos receptek, eg®szs®ges, hazai h¼s. 

 

Fogyasszunk magyar pulyk§t! 
 

 
                                                  ( Feh®r magyar pulykakakas) 

 
K®pjegyz®k: 

 1-2-3. k®p: http://www.biokontroll.hu/cms/index.php?option=com_content&view=article&catid=109%3Abioallatoktartasa&id=322%3Aregi-magyar-pulykafajtaink&Itemid=43&lang=hu 

letºltve: 2010. febru§r 2. 
 

 
Irodalomjegyz®k: 
 

 Gyulai P§l: A pulyka ®s a ver®b  

letºltve: 2010. febru§r 2. http://bogdanzsolt.egologo.transindex.ro/?p=39 
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letºltve: 2010. febru§r 2. 
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letºltve: 2010. febru§r 2. 
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letºltve: 2010. febru§r 2. 

 http://magazin.vadaszlap.hu/index.php?option=com_content&task=view&id=1595&Itemid=32 
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(R®zpulyka) 

(Bronzpulyka) 

 

Professzionális Vendéglátóipari ruhák!  

 

 
http://csintex.hu 
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http://magazin.vadaszlap.hu/index.php?option=com_content&task=view&id=1595&Itemid=32
http://csintex.hu/


 

  
 

Az ®tkez®srƉl, h·napr·l-h·napra: 
(Berecz Edg§r rovata:) 

 

A Tat§r beefsteak 
 

 

A tat§r beefsteak azok kºz® az ®telek kºz® tartozik, melyek kºr¿l ism®telten fell§ngolnak a szenved®lyek, ®s vall§si 

hitvit§khoz hasonl· perleked®sek nemritk§n csetepat®ba torkollanak. A tºrzsvend®gek ®s a szem®lyzet tagjai ugyanis 

soha nem tudnak megegyezni az ®tel elnevez®s®t illetŖleg. Sokan ¼gy v®lik, hogy tart§r beefsteak, az ellent§bor 

pedig a tat§r beefsteak elnevez®st tartja helyesnek. Egy sz·, mint sz§z, a tat§r beefsteak-nek csak annyi kºze van a 

tat§rokhoz, hogy r·luk nevezt®k el, de azt m§r senki sem tudja meg§llap²tani, hogy mi®rt, ®s hogy melyik k·tyagos 

utaz· l§tott valamif®le nyers vagdalth¼st a Kr²mben vagy a Kauk§zusban. 

Az eredeti recept szerint a tat§r beefsteak a legjobb minŖs®gŤ zs²r ®s ²nmentes dar§lt nyers marhah¼sb·l k®sz¿l. 

Ehhez kell vegy²teni apr·ra v§gott hagym§t, s·t, borsot, apr·ra v§gott petrezselyemzºld®t, ketchupot, must§rt, 

pirospaprik§t ®s term®szetesen nyers toj§s s§rg§t. 

Vannak ®ttermek, ahol m§r a konyh§ban elk®sz²tik ezt a k¿lºnleges nyers ®telt. De ez nem az igazi. A tat§r beefsteak 

csak akkor eredeti, ha a vend®g saj§t kezŤleg dolgozza ºssze az asztal§n§l a hozz§val·kat. Csak ²gy jelent igaz§n 

kulin§ris ®lvezetet ez a specialit§s. 

Term®szetes kieg®sz²tŖk®nt j§r hozz§ pir²t·s vajjal vagy fekete parasztkeny®r. Sz²nvonalas ®ttermekben a pinc®rek 

be szoktak adni (Ř part) apr·ra v§gott csemegeubork§t, apr·ra v§gott olivabogy·t ®s kapribogy·t. Ezeket tetsz®s 

szerint lehet haszn§lni. 

 

 

 

 
Az evŖp§lcik§t a T§vol-Kelet csaknem 

minden ter¿let®n megtal§lhatjuk. Annak, 

aki nem szokta meg, bizarr eszkºznek tŤnik, 

de a kelet-§zsiai ®telek fog§saihoz, melyeket 

eleve apr·ra vagdaltak, val·ban ez a 

legalkalmasabb evŖeszkºz. Tºbbek kºzºtt 

az®rt v§lt kedveltt®, mert megkºnny²tette a 

forr· ®telek fogyaszt§s§t. A k²nai konyh§ra 

embereml®kezet ·ta jellemzŖ, hogy az ®telt 

kis darabokra v§gva k®sz²tett®k el, ®s kis 

t§lacsk§kra rakva szolg§lt§k fel. Ez®rt nincs 

sz¿ks®g se k®sre, se vill§ra. Az egyes 

falatokat azonban valahogy el kellett 

juttatni a sz§jba. S ehhez teljes m®rt®kben 

megfelelt az evŖp§lcika. Sokan erre azt 

gondolj§k: hogy Igen §m, de mit csin§ltak a 

rizzsel? Szemenk®nt ett®k meg? 

 

A vil§g legr®gebbi evŖeszkºze:   

Az evŖp§lcika 
 

Az §zsiaiak rizs®tel®t azonban nem ¼gy kell 

elk®pzelni, mint az eur·pai vagy amerikai 

m·dra fŖzºtt rizst, amelyet m®g megfŖtt 

§llapotban is lehet pergetni. A jap§nok ®s a 

k²naiak a rizst nem fŖzik, hanem p§rolj§k. A 

rizs ºsszetapad kis rºgºkbe, amit azt§n 

kºnnyed®n fel lehet venni evŖp§lcik§kkal. 

 

A legr®gebbi k²nai evŖp§lcika Kr. e. 1200-b·l 

sz§rmazik, ®s b§r a r®gi K²n§ban, egy idŖben 

kan§llal ettek, a Sang dinasztia idej®n 

feljegyezt®k, hogy ®tkez®sekn®l haszn§ltak 

evŖp§lcik§t. Vannak szak®rtŖk, akik ¼gy v®lik, 

hogy ebben a korban csak a levesben ¼szk§l· 

nagyobb ®teldarabokat hal§szt§k ki, ®s nem 

fogyasztottak minden ®telt ezzel az 

evŖeszkºzzel, de ez az elk®pzel®s vitatott. A 

Ming ®s a Csing dinaszti§ban §ltal§noss§ v§lt 

az evŖp§lcik§kkal val· ®tkez®s, sŖt, szab§lyok 

sz¿lettek arra n®zve, hogy k²nai ®telt csak 

evŖp§lcik§kkal szabad enni, ugyanis csak ²gy 

lehet annak ²z®t tºk®letesen ®lvezni. A Sang 

dinasztia uralkod§sa alatt megjelentek az  

 

addigi bambusz, csont ®s fa evŖp§lcik§k 

mellett a tºr®keny, de hŖ§ll· yade, a hŤvºs 

tapint§s¼ elef§ntcsont ®s term®szetesen az 

ez¿st evŖp§lcik§k. Ez ut·bbiak §ll²t·lag 

megv®dt®k a tulajdonosukat a m®rgez®sektŖl, 

mert vagy megfeketedtek vagy valamilyen 

m§s elv§ltoz§st mutattak. Egy kantoni mond§s 

szerint az elef§ntcsont evŖp§lcika kºnnyŤ, 

hŖ§ll·, nem olvad meg ®s nem tºrik. ĉgy egy 

p§r evŖp§lcika elegendŖ egy eg®sz ®letre. 

 
 

 

A Tang dinasztia idej®n egy fiatal ²rnok ï aki 

az §llami vizsg§kat ®pp hogy csak letette ï, 

vacsoramegh²v§st kapott egy d¼sgazdag 

hivatalnokt·l. A magas rang¼ h§zigazda 

pazarul megter²tett asztalhoz invit§lta ifj¼ 

vend®g®t, de az nem volt hajland· le¿lni. A 

h§zigazda erre az ez¿stberak§sos evŖp§lcik§kat 

kicser®ltette elef§ntcsontb·l k®sz¿ltekre, de a 

vend®g erre sem akart helyet foglalni. V®g¿l a 

h§zigazda kºzºns®ges bambuszb·l k®sz¿lt 

p§lcik§kat hozatott. Az ifj¼ most le¿lt, mert ²gy 

akarta kifejez®sre juttatni, hogy jellemben 

tiszta, mint a bambusz, ®s t§vol §ll tŖle minden 

t®kozl§s ®s hivalkod§s, amire az ez¿st vagy az 

elef§ntcsont eml®kezteti. 
 

 

 

Berecz Edg§r ²r§sa 

 

 

Mi lett a meg¼jult Borõs Show e-magazin új címe? 

 

 Megfejtéseiket a borshhow@postafiok.hu e-mail címre várjuk 2010. április 15-ig.  
 

Nyerjen ebben a hónapban a Birkás Pincészet felajánlásából egy palack 

 Kékfrankos Rosé-t. 

Pinc®szet ®s bor mintabolt 

6080 Szabadsz§ll§s, Bem J. u. 6. 

Tel/ Fax: 76/558-152 

http://www.birkaspinceszet.hu 

info@birkaspinceszet.hu 

 
*a j§t®kban csak 18. ®let®v¿ket betºltºtt szem®lyek vehetnek r®szt! 

mailto:borshhow@postafiok.hu


   

 

 

 

Telekes J§nosnak. 

Aki a m¼lt havi 

sz§munkban 

megjelent 

Ăvad§szosò cikkre, 

reag§lt, ®s ehhez 

kapcsol·dva k¿ldte 

ezt a kis rigmust: 

 

"Az legyen a vad§sz 

nemes tºrekv®se, 

Hogy a vadat ·vja, 

k²m®lje ®s v®dje. 

Vad§ssz®k, mint 

tºrv®ny ®s szok§s 

k²v§nja, 

S teremtm®nyeiben a 

teremtŖt §ldja..." 

 

 
V®lem®nye van az 

¼js§ggal 

kapcsolatban, ne 

habozzon, k¿ldje el 

azonnal: 

 

borsshow@postafiok.hu 

2010. 02. 26.-§n a duna¼jv§rosi Kiskoh§sz ®tteremben tartottuk a Road Show 

kºvetkezŖ §llom§s§t. Az estet a kiv§l· magyar alapanyagok n®pszerŤs²t®s®nek 

sz§ntuk. Ehhez partner¿nk volt a Dunai Haj·s p§linka k®sz²tŖje a Vecse 

Komplex Kft, a Kiskoh§sz ®tterem ¿gyvezetŖje, Horv§th Zsolt, a bºsztºri 

kecskesajtok gy§rt·ja, L§szl· Andr§s, sŖt a zen®rŖl gondoskod· Suha S§ndor is, 

de mindenk®ppen meg kell eml²tenem, mind a konyhai, mind a felszolg§l· 

szem®lyzetet is, mert az ŕ kiv§l·, kem®ny munk§juk n®lk¿l ez az este nem 

jºhetett volna l®tre. 

A vend®gek m§r 18:00 ·rakort szinte 

megtºltºtt®k a termet, pedig az est 19:00 

·rakor kezdŖdºtt, m®gpedig Balogh Tam§s 

(Eldo R§di·) volt, aki megnyitotta a 

rendezv®nyt, kºr¿l²rta, hogy hol vagyunk, a 

fºldrajzi sz®less®gek ®s hossz¼s§gok szerint, 

majd besz®lt Duna¼jv§ros tºrt®nelm®rŖl. 

K®sŖbb ºsszefoglalta az este programjait. 

Ezut§n sz·l²totta T·th urat, aki a T·th 

Cukr§szda ¿gyvezetŖje, hogy §lljon fel, 

mutatkozzon be, mert ŕk k®sz²tett®k az Ă£v 

fagylaltj§tò a tavalyi ®vben. Nagy taps k²s®rte.  

A kºvetkezŖ esem®ny az volt, mikor a 

Szlov§ki§b·l ®rkezett zsŤri a rendezv®ny 

keretein bel¿l adta §t a d²jakat a Dunai Haj·s 

p§linka k®sz²tŖinek. Vor§k J·zsefnek ®s a 

tulajdonosoknak. Itt akadt, akit meglepet®sk®nt 

®rt az eg®sz d²j§tad· cerem·nia. ŕ pedig Szita 

J§nos volt, de Bany§ri Đrnak is jutott a 

meglepet®s szerŤ elismer®sbŖl, ŕ tºbbek kºzºtt 

a Champion d²jat vehette §t. 

Mindenki, aki a cerem·ni§n oklevelet kapott, 

n®h§ny sz·ban megkºszºnte azt. 

Ezut§n m§r a szereplŖk kºvetkeztek, n®v 

szerint L§szl· Andris, aki a kecskesajtjaival, 

Vor§k J·zsef ®s Bany§ri Istv§n a p§link§ikkal 

k§pr§ztatt§k el az ºsszesereglett vend®geket. A 

p§link§kat a vend®gek, m§r a kecskesajtok 

k²s®ret®vel k·stolhatt§k.  

Az est sikere tal§n abban rejlett, hogy mindenki 

®rezte, hogy ebbŖl csak abban az esetben s¿l ki 

valami nagydolog, ha maxim§lisan minŖs®get 

szolg§lnak fel. Ebben az esetben, mind a 

kecskesajtok, mind a p§link§k kifog§stalanok 

voltak. Pl. k·stolhattunk p§link§val k®sz¿lt 

kr®msajtot is, de a kecske camambert sajt, 

a chilis, a fokhagym§s, vagy ak§r varg§ny§s 

sajtok is megtal§lhat·ak voltak. Persze a hozz§ 

illŖ p§link§val egy¿tt. £n is megk·stoltam e j· 

magyar term®keket (b§r ezekkel ®n m§r 

r®gebben kºtºttem ismerets®get), ®s egyre 

ink§bb v§rtam a vacsor§t, hiszen a p§linka 

hat§sa n§lam is jelentkezett. 

Jºtt is a vacsora, szerencs®mre. A men¿ pedig a 

diszn·torok hangulat§t id®zte, ezzel 

kapcsol·dva az est mondanival·j§hoz. 

Nagyon finom orjaleves, azut§n vegyes s¿ltes 

t§l - amelyrŖl a hurka, kolb§sz, oldalas, vagy a 

r§ntott kºrºm mellett csak ¼gy cs¿ngtek a 

k¿lºnf®le s¿lt h¼sok-, majd a v®g®n egy 

eperhabos torta ®rkezett. A vacsora alatt ®s az 

est folyam§n Suha S§ndor kellemes zen®vel 

sz²nezte tov§bb a hangulatot. Mikor m§r 

mindenki degeszre tºmte a has§t, akkor 

ism®telten kezdŖdºtt a p§link§k k²n§l§sa, 

melyet Vor§k Đr alaposan kºrbemagyar§zott, 

m®gpedig, hogy mely p§link§r·l, mit 

tudhatunk.  

Ebbe olyan szinten belejºtt, hogy b§rki, aki 

jelen volt a teremben, egyfajta tr®ningen vett 

r®szt. De ezt senki sem b§nta, hisz sz§mos 

hasznos inform§ci·val gazdagodtunk.  

Az est z§r§sa k®ppen pedig kºvetkezett a 

mŤsorunkb·l ºsszeoll·zott kisfilm¿nk, amely a 

mŤsort egy teljesen m§s sz²nben mutatta be ( a 

forgat§sok alatti bakijaink ker¿ltek vet²t®sre). 

Ezt megelŖzte Hunti Mih§ly Istv§n felvezetŖje, 

aki nekem sem kegyelmezett, sz§mos olyan 

inform§ci·val szolg§lt a vend®gek r®sz®re 

r·lam, amelyet ®n ink§bb eltitkoltam volna.  

De az est hangulat§t mindenk®ppen fokozta, 

ez®rt nem b§ntam. 

EzelŖtt pedig felk®rt, hogy p§r sz·ban mutassam be a mŤsort, besz®ljek 

annak mondanival·j§r·l, kialakul§s§r·l. 

Itt elmondtam, sz§momra milyen fontos az, hogy a magyar term®kek 

piac§t seg²tsem, mert ebben l§tom a kitºr®si lehetŖs®get.  

Ez az este is errŖl sz·lt, ®s b²zom benne, hogy minden kedves 

vend®g¿nkhºz, eljutott, akik, mint mondani szokt§k, 

 Ăjelenl®t¿kkel emelt®k az est f®ny®t.ò 

A visszajelz®sek ®s a helysz²nen tapasztaltak alapj§n mindenk®ppen 

sikeresnek mondhat· volt ezen §llom§sunk is. 

A jºvŖre n®zve b²zom benne, hogy sok hasonl· ®lm®nyt szerezhet¿nk 

m®g az erre nyitott vend®geink r®sz®re. 

Addig is ne feledj®k: 

 

ĂHamarosan ¼jra t§madunk!ò 

 

Étterem Ajánló:  

 

Kiskohász étterem  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Kiskohász étterem  

DUNAÚJVÁROS BALOGH ÁDÁM UTCA 14 -16  

TELEFON  

25 510 -447,  

FAX  

25 404 -531  

NYITVA TARTÁS  

H -V: 09:00 -24:00  

http://kiskohasz.hu  
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A Hentes 

Ki ne tudn§, hogy a h¼sbolt profitorient§lt ¿zemk®nt mŤkºdik. 

De mekkora profit az eg®szs®ges ®s mit kapunk az®rt cser®be? 

R§vil§g²tunk a h¼sbolt ®s a hentes szerep®re az ®telk®sz²t®ssel kapcsolatban. 

          Az ®telk®sz²t®s, j· esetben m§r a 

bev§s§rl§ssal kezdŖdik, hiszen:  A Jč 

ALAPANYAGAG NAGYON FONTOS 

FELT£TELE A Jč £TELNEK! 

          Nos, l§ssuk miben is tud seg®dkezni egy j· 

hentes? 

Nagyon sok hentes szakszerŤ, korrekt munk§val, 

teljes odaad§ssal seg²t m§r a kiv§laszt§skor, hogy 

milyen h¼sr®szt v§lasszunk, ®s abb·l mit 

k®sz²ts¿nk. Mert ki mondta, hogy a hentesek nem 

tudnak fŖzni? SŖt! A v®lem®nyem az, hogy 

bizony a hentesek kiv§l· Ăsz§j²zzelò ²zes²tenek.  

Ezt a tulajdons§gukat ki tudja, honnan szerzik 

meg, de tal§n az ²zes²t®s, amely az ŕ 

munk§jukban is jelen van, lehet, hogy m®g 

kiforrottabb ²zlelŖbimb·kat eredm®nyez. 

Gondoljunk, csak a hidegen fŤszerezett 

term®kekre, ®s mint tudjuk, hidegen m§sk®pp 

²zes²t¿nk! Ennek kºvetkezt®ben ezek az emberek 

szeretnek is k²s®rletezni a h¼sr®szek k¿lºnbºzŖ 

elk®sz²t®s®vel. De az is lehet, hogy csak nekem 

vannak efajta Ă²nyencò hentes ismerŖseim. 

De visszakanyarodok a fenti k®rd®semhez, hogy 

miben is tud seg²teni egy ilyen hentes, az 

alapanyag v§laszt§sban? Term®szetesen az elad·, 

mint olyan - szakm§t·l f¿ggetlen¿l ï tiszt§ban 

kell, legyen az §ltala elad§sra k²n§lt term®kkel, 

annak felhaszn§lhat·s§g§val. £s az a hentes, aki 

szereti a szakm§j§t ®s ebbŖl ad·d·an k²s®rletezik 

a fŖz®ssel, nagyon is tiszt§ban van azzal, hogy 

mely r®szbŖl, milyen ®telt k®sz²tsen. Amennyiben 

ez ²gy van, onnant·l jºn a v§s§rl·kkal kialak²tott 

viszony, (a m§sik fontos t®nyezŖ) m®gpedig ami 

az odafigyel®sen, tan§csad§son, kedvess®gen, 

megb²zhat·s§gon m¼lik. 

Ki szeret egy mogorva, sunyi, megb²zhatatlan, 

sz·tlan hentestŖl v§s§rolni, r§ad§sul ez egyfajta 

bizalmi kapcsolat a vevŖ ®s elad· kºzºtt. A 

csal§dias viszony kialak²t§sa az egyik 

legfontosabb szempont ahhoz, hogy a h¼sbolt az 

egyre csºkkenŖ v§s§rl·erŖ miatt is fent tudjon 

maradni. H§lô Istennek ez javar®szt mŤkºdŖk®pes 

dolog, hiszen az ¿zlet jºvŖje m¼lik rajta. 

Az®rt nem ennyire r·zs§s a helyzet, fŖleg vid®ken, 

ahol n®mely v§rosban, vagy faluban konkurencia 

hi§ny§ban a maradi gondolkod§s¼ hentesek az 

§ltaluk k²n§lt term®ket, mogorv§n, seg²tŖk®szs®g 

hi§ny§ban, b§rmennyi®rt, ak§rmilyen minŖs®gben 

eladhatj§k. £n is hasonl·k®ppen  

 

vegyek meg. A ĂSeg²thetek?ò, helyett a ĂMit 

k®rsz?ò hangzott el. Ezzel m®g nem is lenne baj, 

hiszen lehet, hogy csup§n kedvess®gbŖl szerettek 

volna ennyire gyorsan a rendelkez®semre §llni, de, 

ha egy §tlag polg§r csak ¼gy megy be az ¿zletbe, 

mint akkor ®n, hogy fogalmam sem volt, mibŖl, mit 

szeretn®k k®sz²teni, akkor minimum a seg²ts®g az, 

amit felk²n§lhattak volna sz§momra. Esetleg 

aj§nlhatok valamit? tehette volna fel a k®rd®st, de 

nem ezt tette. Amikor ®rdeklŖdtem az egyes 

h¼sr®szek felŖl, hogy: 

- Kaphat·-e? 

- Ć, nem ®ri meg tartani! Hangzott a v§lasz. 

A k²n§lat alapj§n a meg®rz®semre szerettem volna 

hagyatkozni. Viszont l§ttam, hogy csak az®rt mert 

nem tudatosan, hanem ®rz®kkel szeretn®m a 

fŖz®shez beszerezni az alapanyagot, akkor ott ¼gy 

®reztem, hogy egy probl®m§s vevŖnek voltam 

titul§lva, ezt m§r a tekintetekbŖl ®s az egyre 

flegm§bb v§laszokb·l szŤrtem le. Gondoltam akkor 

ebbŖl a rugalmas ®s kedves kiszolg§l§sb·l ennyi 

el®g lesz. MielŖtt majdnem belekezdtem, hogy a 

c®g filoz·fi§ja ut§n ®rdeklŖdjem, k®rtem gyorsan a 

csirkemellfil®bŖl, de megk®rtem, hogy: 

- ĂNekem azt az als·kat csomagolja, ha lehet.ò 

 (Mivel m§r j· p§r ®ve kºtºttem a csirkemellel 

ismerets®get, ahhoz, hogy tudjam melyik a friss.) 

- De ez kºvetkezik!  Jºtt gyorsan a v§lasz. 

Ekkor n®ztem r§, tal§n ¼gy, ahogyan m®g senkire, 

®s kºzºltem vele, hogy ®n akkor is azt k®rem. 

Term®szetesen ezut§n, m§r nem volt vit§nk 

egym§ssal. Becsomagolta, ®n kifizettem, ®s 

eljºttem. 

Eg®sz ¼ton haz§ig azon gondolkodtam, hogy mibŖl 

gondolja ez az elad·, hogy engem ezzel a st²lussal 

legkºzelebb is a v§s§rl·i kºzºtt tudhat? Az ugyan 

kis t®telben v§s§rolt csirkemellfil® 1780.- Ft-os 

kil·nk®nti §ron, szinte m§r nem is nevezhetŖ 

korrektnek, m®g akkor sem, ha tiszt§ban vagyunk a 

szabad§ras term®k fogalm§val. Tudom, hogy 

amennyit akar, annyit k®r az adott t®tel®rt, de az®rt 

a v®lem®nyemet kifejthetem.  

A jobb helyeken 980-1200.- Ft-os csirkemell, ®s az 

elad· §ltal Ănem eladhat·nakò minŖs²tett h¼sr®szek 

a v§ls§g ellen®re is sz®p sz§mmal fogynak, az 

lehets®ges, hogy nem akkora haszonnal, mint az 

adott ¿zletben, de SOK KICSI SOKRA MEGY,  

 

 

j§rtam, 

m®gpedig 

valami h¼st 

szerettem volna 

v§s§rolni - nem 

m§zs§s t®telbenï 

a mŤsorba 

k®sz²tendŖ 

fog§shoz. 

Bet®rtem egy 

helyi h¼sboltba, 

(Ahol tal§n nem 

is sejtett®k, hogy 

ismerem annyira 

a h¼sokat, hogy 

meg tudjam 

²t®lni, melyik a 

friss ®s melyik 

az §llott.) rºgtºn 

azt k®rdezt®k, 

hogy mit 

szeretn®k, m®g 

es®lyt se adva 

ahhoz, hogy 

felt®rk®pezzem, 

mit is  

 

alapon a mennyis®gre, el®gedetts®gre f·kusz§lnak. A 

kedvess®ggel pedig az ¿zlethez lehet l§ncolni a 

potenci§lis vevŖt.  

Ami®rt szerencs®snek ®rzem magam, az pedig az, 

hogy a munkahelyemen ®s a mag§n®letben is ®n 

hat§rozom meg, hogy hol v§s§roljak. Egyed¿l akkor 

volt a baj, mikor az Ă§lland· h¼sosomt·lò ebben az 

im®nt eml²tett esetben 60km-es t§vols§gban voltam. 

Azt gondolom azt is aò§lland· h¼sosomò jav§ra kell, 

²rjam, hogy ezt a titulust el lehet r·la mondani. 

MeggyŖzŖ sz§momra, az, hogy kedves, seg²tŖk®sz, 

rugalmas, prec²z, megb²zhat·. B²zom benne, hogy 

 idŖvel az 

ilyen 

profit-

orient§lt, 

rugalmat

-lan, 

szinte 

m§r 

kont§r 

¿zletek a 

v§ls§g, 

vagy 

saj§t 

filoz·fi§-

juk miatt 

eltŤnnek 

a piacr·l. 

Azt 

gondolo

m, ezzel 

mindenki 

csak 

nyerhet-

ne. 

 

 

B²zom benne, hogy lesz egy-k®t ¿zlet, 

amely a cikk hat§s§ra v§ltoztat a 

hozz§§ll§s§n, filoz·fi§j§n. 

Ehhez sok sikert k²v§nok! 
 

 

  



 

 

  

S¿ltre 

 

Mindenki kºszºr¿lje ki a 

k®s®t, 

Mert pecseny®t hoztam, 

m®gpedig sokf®l®t! 

Igaz§n mondom, aki eszik 

ebbŜl, 

Mint egy hentesmester, 

¼gy meghizik ettŜl! 

śseink is ez®rt lettek 

olyan v®nek, 

Mert mindig a j· 

pecseny®vel ®ltek! 

A pecseny®ket 

mindenkor szerett®k, 

£s ut§na torkukat borral 

ºblºgett®k. 

Ne higgy®k, hogy e h¼s 

t§n ºreg volna, 

B§r igaz, hogy megvolt, 

mikor j§tszottunk a 

porba. 

Mint f¿rge gyerekek 

megkergett¿k sorban, 

S most pedig megessz¿k 

tisztess®ges korban. 

Egy®k h§t, uraim,j· 

®tv§ggyal! 

Ehhez m®g a zen®sz is 

tartozi k egy n·t§val! 

  

 

 

Torkos csütörtök  

 

 

 

 Gyurcs§ny ®s K·ka s®t§l a hat§rban, amikor is 

l§tj§k, hogy egy egy®ni gazd§lkod· vet: 

- H® paraszt, mit vetsz? - rikkant oda K·ka. 

Az ºreg h§tran®z, l§tja kik azok, kºp egyet, 

majd folytatja munk§j§t. 

- Hagyd m§r - sz·l oda Gyurcs§ny -, b§rmit vet 

az ºreg, ¼gyis a mi®nk lesz! 

No, erre m§r megfordul az ºreg: 

- Kendert vetek, kºt®l lesz belŖle! 

A hónap vicce:  

A zebra egy farmra 
ker¿l, ahol 
ismerkedni kezd a 
h§zi§llatokkal. 
Megk®rdezi a l·t·l, 
hogy Ŗ mit csin§l: 
- £n h¼zom a 
szekeret. 
Tov§bbmegy, 
megl§tja a tehenet ®s 
tŖle is megk®rdezi, 
hogy mit csin§l: 
- £n adom a tejet. 
A zebra odamegy a 
bik§hoz is ®s 
megk®rdi, hogy mit 
csin§l: 
- Vedd le a 
pizsam§dat ®s 
megtudod! 

 

Az Any·s 

 

F®rj a 

feles®g®hez: 

- Ma is j§rt itt 

az any·som? 

- Igen 

dr§g§m, mibŖl 

gondoltad? 

- Le van 

kºpve a 

f®nyk®pem! 

 

 

1

 

 

Apeh a cig§nyn§l 
 
A cig§nyn§l vagyonosod§si 
vizsg§latot tart az APEH. 
- Te cig§ny, honnan van ez a 
nagy h§z, hisz a bevall§sod 
alapj§n seg®lybŖl  
®lsz? 
- H§§§ kezit cs·kolom, kifogtam 
az §r§nyhalat! 
- £s van erre valamilyen 
bizony²t®kod? 

- H§§ ott a h§z, nem? 

 
Szimfonikus zenekar 

 

- Mi az ºsszet®tele a leg¼jabb magyar 
szimfonikus zenekarnak? 

- 1 Gordonka ®s 10.000.000 bŖgŖ! 

K¿ldjºn ¥n is viccet, hogy azt elhelyezhess¿k a magazinban. 

borsshow@postafiok.hu 

 

Hirdet®s®t elhelyezz¿k a havonta megjelenƈ ăOLDALASó magazinban,  

vagy ig®ny szerint a ăBorõs Showó c²mƢ mƢsorban is. 

media.marketing@postafiok.hu  

Biozºlds®g 
 

Egy f®rfit az any·sa lek¿ld a 
boltba zºlds®g®rt, de a 
lelk®re kºti, hogy csakis sz®p, 
tiszta, vegyszermentes 
term®ket vegyen. A f®rfi 
bemegy egy bio-boltba, ®s 
elkezd a zºlds®gek kºzºtt 
v§logatni. Amikor odamegy 
hozz§ az elad·, megk®rdi 
tŖle: 
- Ugye, ezeken a 
zºlds®geken nincsenek 
m®rgezŖ vegyszerek? Az 
any·somnak viszem Ŗket. 
- Nincsenek uram, azokat 
sajnos mag§nak kell 
r§raknia. 

 
 

N®mi keserŤs®ggel. 
Rendekné Olgi  rovata  

Rendek ¥kogazdas§g 

http://biotanya.hu 

Kerekegyh§za, Kunpuszta 81. 

Telefonsz§m: 0676-710-962, 0620-386-2522 

Nyitva tart§s: Eg®sz ®vben folyamatosan. 
Bejelentkez®s eset®n elŖzetes programok 

egyeztethetŖek. 

Kapcsolattart·: Rendek L§szl·n® Olga 

GPS koordin§t§k: 46Á56'14.46"N | 19Á25'20.13"E 

 

Ez be¿tºtt, 
mint 

Quasimodonak 
a  

Limbo-l§z. 

Ismerked®si tippek: 
 

Đgy n®zel ki, mint a harmadik bar§tnŖm. Eddig 2 

bar§tnŖm volt. 

 

Ne haragudj, meg tudn§d mondani, hogy ²rj§k a 

telefonsz§mod? 

 

Felszedlek, mint rŖzseszedŖ any·ka a k®zigr§n§tot. 

 

Tudod, ha lev§gn§nk a kezeidet, pont ¼gy n®zn®l ki, 

mint a Mill·i V®nusz. 

 

Mi lenne, ha elmenn®nk hozz§m ®s 

megszabaduln§nk ezektŖl a nedves als·nemŤktŖl? 

 

Sz®p cipŖk. Dugunk? 

A sz®kely kedvess®g 
 
Az ºreg sz®kelynek 100 litert tejelŖ Riska tehene van, csod§j§ra is j§r 
az 
orsz§g-vil§g. Kimegy a b§csihoz a riporter ®s ®rdeklŖdni: 
- B§csika! Hogy lehets®ges, hogy az ºn tehene ilyen sok tejet ad? 
- Ć§§§, semmis®g az eg®sz, minden a kedvess®gen m¼lik. 
- ?? 
- Minden reggel kimegyek az ist§ll·ba ®s megk®rdem a Risk§t, hogy "Mi 
lesz ma vacsor§ra? Tej vagy marhas¿lt?" 

  

A sz®kely ®s a 
feles®ge 
vacsor§znak. A nŖ 
mag§ra bor²tja a 
paradicsom sz·szt. 
Azt mondja a 
f®rj®nek: 
- Most n®zz r§m! 
Đgy n®zek ki, mint 
egy diszn·! 
- Ja! Meg m®g le is 
etted magad! 

 

Okos volt, aki kital§lta. Nagyon j· is 

lenne ezzel is fellend²teni a magyar 

vend®gl§t§st, a magyar gasztron·mi§t.  

Igaz§n neves ®ttermek, magas 

sz²nvonalon tudj§k ²gy becsalogatni a 

vend®geket, akikbŖl rem®lhetŖleg 

visszat®rŖ vend®gek lesznek.  

Ez lenne a c®l. 

Fiatal ismerŖseinknek nem ²gy s¿lt el a 

torkoss§g. 

Kerestek Kecskem®t perem®n egy 

cs§rd§t, amirŖl kor§bban j· h²reket 

hallottak. 

A n®gy fiatal rendelt halas t§lat ®s a 

cs§rda nev®vel f®mjelzett t§lat. 

Akik a halas t§lat akart§k enni, nagyon 

p·rul j§rtak. Igaz sz®pen volt t§lalva 

DE. A r§ntott hal a pan²r alatt ehetetlen 

volt. 

Na, most el lehet k®pzelni azt a 

vend®get, aki oly nagyon v§gyik a j· 

halfalatokra. £n magam is nagyon 

szeretem. 

Ezut§n elkezdŖdºtt a vita a pinc®rrel. 

Nagy kegyesen akartak 100 kem®ny 

Ft-ot engedni az §rb·l, ami k®sŖbb 200 

lett. S ²gy tov§bb. 

V®g¿l a t§l §r§nak fel®t kifizett®k a 

fiatalok. 

Vajon mi®rt nincs, egy telefonsz§m 

ahova be lehet jelenteni ezeket az 

eseteket.  

Mennyire vette el a kedv®t a  

fiataloknak ez a negat²v gasztron·miai 

®lm®ny az ®tterembe j§r§st·l? 

 

Mivel ez az akci· nem kºtelezŖ, mi®rt 

tart ilyet a cs§rda tulajdonosa?  

Tal§n a romlott §ruj§t ²gy akarja els¿tni 

vagy megs¿tni, ezzel rontva egy ilyen 

nagyszab§s¼ orsz§gos akci· h²r®t. 

£n valami nagyobb szankci·t szabn®k 

ki r§.  

Az kev®s, hogy nem mennek oda a 

fiatalok ¼jra, sŖt m®g az is kev®s, hogy 

fŤnek-f§nak elmondj§k, hogy ne 

menjen a  CSégi cs§rd§ba enni. 

Minimum, amit megtehettek volna, 

hogy a fŖnºk eln®z®st k®r ®s k§rp·tolja 

Ŗket, ha lehet egy ilyen esetet 

k§rp·tolni egy§ltal§n. 

M®g mindig a gondolkod§sm·d a 

legnagyobb probl®ma. 

£tterem tulajdonosok ki kellene 

valamit tal§lni. Ugye? 
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£ttermek, akik 
nyitottak a 
lehetŖs®gre 
 

V§rjuk ®ttermek 

jelentkez®s®t, akik 

szeretn®k, ha az §ltalunk 

szervezett ĂBorôs Show 

Road Show 2010ò 

elnevez®sŤ 

rendezv®nysorozatunk egy 

kºvetkezŖ §llom§s§t az ŕ 

egys®g¿kben rendezn®nk, 

²gy beker¿lve a mŤsorba is. 

 

Ehhez nincs m§s dolguk, 

mint felvegy®k a 

kapcsolatot, velem, vagy 

esetleg valamelyik 

koll®g§mmal ®s §tbesz®lj¿k 

a r®szleteket. 

 

El®rhetŖs®geink: 

borsshow@postafiok.hu 

+36-30-290-56-25 

 

  

Lemaradt 
valamelyik 
mŤsorunkr·l? 
 
Ne idegeskedjen, 

mŤsorunkat 

megv§s§rolhatja DVD-n, 

vagy megtekintheti a 

http://gastronomy2.sokoldal

.hu/borsshow c²men. 

 

MŤsorv§s§rl§ssal 

kapcsolatosan: 

 7tv szerkesztŖs®ge 

6090 Kunszentmikl·s 

Kossuth L. u. 7 

+36-30-480-48-68 

 

 

 fogtam ki ®s l§ttam azt a folyamatot, ahogyan a 

gy¿mºlcsºt pillanatok alatt kimagozt§k, ®s rºvid 

idŖn bel¿l a hŤtºtt erjesztŖkbe ker¿lt.  

Ezeket a tart§lyokat ebben az ®vben §ll²tott§k 

hadrendbe ®s elmond§suk szerint az oka, annak, 

hogy m®g arany®rmet nem szereztek, ®ppen a 

hŤtºtt erjeszt®s hi§nya volt.  

Na az®rt ²gy sem panaszkodhatnak, hiszen a 2007-

ben alakult fŖzŖ sz§mos nemzetkºzi ®s hazai d²jat 

besºpºrt, ez mindenk®ppen biztat· a jºvŖre n®zve. 

De mitŖl ilyen sikeresek gondolkodtam ®n is? 

Azut§n r§jºttem, hogy az elhivatotts§g a kulcsa 

mindennek. A v§lasztott szakm§mb·l ad·d·an 

hamar a marketing r®sz®re is r§k®rdeztem, ekkor 

der¿lt ki, hogy a rekl§marca a p§link§juknak nem 

m§s, mint Koncz G§bor mŤv®sz ¼r.  

Ez az®rt is meggyŖzŖ, mert nem sok fŖzŖ van ma 

Mo.-on akinek egy ilyen Ăceleb-mentesò arca lenne. 

Ez mindenk®pp figyelemre m®lt·, ha valakinek a 

nemzetkºzi ®s hazai d²jaik sem lenne el®g 

bizony²t®k a minŖs®gre, hiteless®gre.  

Megtudtam, hogy a terjeszt®st pedig a Duna 

vonal§n k®pzelik: Ăa Fekete erdŖtŖl, a Fekete 

tengerig!ò 

 Ehhez m§st nem, csak tov§bbi sok sikert tudok 

k²v§nni. 

 Nekik javaslom, hogy ne t®rjenek le a meg- 

kezdett ¼tr·l, mert ez ²gy j·! ¥nºknek pedig 

javaslom, hogy l§togassanak el az ¿zembe, vagy 

csak egyszerŤen inform§l·djanak r·luk, 

esetlegesen keress®k a 

 term®keiket. 

 Engem meggyŖztek!  

Teh§t mint mondottam az ¿zem Dunavecs®n 

tal§lhat· - sz§momra nem meglepŖ m·don a 

gy¿mºlcsºsºk szomsz®ds§g§ban-  

M§r oda®rkez®sem elŖtt ®rezni lehetett a 

gy¿mºlcsºk illat§t a levegŖben, jelezv®n, 

hogy j· helyen j§rok. Nagy szeretettel 

fogadott az ¿zemben Bany§ri Istv§n - az 

¿zem tulajdonosa- ®s Vor§k J·zsef - az ¿zem 

szeszmestere-.  

ŕket az·ta m§r bar§tomnak tekintem. 

De, hogy maradjunk az ¿zemn®l, hamar 

kider¿lt, hogy ezt mag§ntŖk®bŖl hozt§k l®tre, 

a c®lja pedig nem csak a j· minŖs®g 

megteremt®se volt, hanem a gazd§k 

piac§nak bŖv²t®se is.  

Manaps§g a gy¿mºlcsºsºket mŤvelŖ 

emberek nyomott §ron tudj§k csak 

®rt®kes²teni az oly neh®z munk§val elŖ§ll²tott 

term®keiket. Ha van r§ piac egy§ltal§n?  

Ezt is c®lk®nt tŤzt®k ki a Dunai Haj·s p§linka 

megalakul§s§n§l, m®gpedig elŖrehozott 

szerzŖd®sekkel bebiztos²tani a termelŖk 

piac§t. Ez meg is l§tszik a gazd§kkal val· 

viszonyukb·l, akikkel eg®sz ®vben j· 

kapcsolatot §polnak, ²gy biztos²tva van a 

kifog§stalan minŖs®gŤ, mennyis®gŤ gy¿mºlcs 

a fŖz®shez. Erre nagy hangs¼lyt fektetnek. 

Ott j§rtamkor is ®ppen egy ilyen alkalmat 

ï 

Tipp: tov§bbra is a h·nap aj§nlata! 

3D ®s anim§lt Flash rekl§mok gy§rt§s§t, 

rekl§mfilmek, PR. filmek k®sz²t®s®t 

v§llaljuk rºvid hat§ridŖvel, sug§rz§ssal 

egy¿tt.  

 

Amennyiben szeretne egy igaz§n l§tv§nyos 

®s egyben eml®kezetes rekl§mfilmet, 

abban az esetben vegye fel vel¿nk a 

kapcsolatot: 

 

vizualizacio@postafiok.hu 
 

Az §ltalunk k®sz²tett rekl§mokb·l az 

                               Ctrl gomb 

                               lenyom§s§val, az  

                               eg®rre kattint§ssal 

                               inform§l·dhat. 

FčKUSZBAN: 
 

 

Kadarka 2006.  
MinŖs®gi sz§raz 
vºrºsbor  

 

A Vinagora 

Nemzetkºzi 

Borverseny 
ez¿st®rmes bora! 

 

 

Szeretne mag§nak egy kºnnyen szerkeszthetŖ weblapot? 

Esetleg web§ruh§zat, f·rumot, vagy saj§t  

kºzºss®gi oldalt ¿zemeltetne? 

£s mindezt ingyen szeretn®? 

Van r§ lehetŖs®ge: 

http://ww w.sokoldal.hu 

 

Ă£p²tsd vel¿nk a jºvŖd!ò 

www.lifenet.hu 

+36-70-211-23-10 

 

7Tv szerkesztŖs®ge, 6090 Kunszentmikl·s Kossuth L. u. 7. 

http://7tv.hu;          info@7tv.hu 

+36-30-480-48-68 

 

 

KºvetkezŖ 

megjelen®s v§rhat· 

idŖpontja: 
2010-04-20 

Lapz§rta: 
2010-04-10 

 

Ăéaki magyar ®s valamit 

inni akar, akkor az a p§link§t 

v§lassza!ò 

A 

 

 

A boraink 

b¿szkes®ge. A 
kiemelkedŖ ®vj§rat 
mag§ban hordozza, 

hogy ez a 
hungaricum fajta 
¥nnek, rubinvºrºs 
sz²n®vel, fŤszeres 
zamat§val p§ratlan 
p®ld§nyk®nt legyen 
eml²thetŖ. K·stol§sa 
kºzben izgalmas bor 

®s egyben 
elgondolkodtat·. 
Titokzatoss§g§t 

m§ln§s ²zei, gazdag 
tanninok teszik m®g 
®rdekesebb®. 

 

(Birk§s Zolt§n) 
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